
     
  

 

Laureaten Projectoproep Open Soon - 2023 

Project Aube 

Subsidie toegekend 15.000 Euros 

Samenvatting : 

 
Jean-Yves, Thomas en Christoph renoveerden een oude garage in de Guillaume Van Haelenlaan 6 te Vorst 
om er AUBE op te starten, een bakkerij/productieatelier waar ambachtelijk brood wordt gemaakt, maar 
ook een duurzaam café “waar het goed eten is” en dat eenvoudige en gezonde gerechten zal aanbieden, 
ter plaatse of om mee te nemen, samengesteld rond hun voornaamste product, zuurdesembrood. Tot slot 
zal AUBE als gemeenschappelijke ruimte ook de ontmoetingsplaats zijn voor workshops rond zuurdesem, 
fermentatie, koffie, lekker en gezond eten, maar ook om de actoren uit de broodsector op te leiden. 
 

Project Papier 

Subsidie toegekend 10.000 Euros 

Samenvatting : 

 
Papier, een nieuwe locatie uitgedacht door Julie De Smedt, gewijd aan de wondere wereld van 
papierwaren, heeft zijn deuren geopend op de Ridderschapslaan nr. 7, vlak bij het Jubelpark. Julie biedt er 
verfijnde, duurzame en kwaliteitsvolle papierwaren aan die afkomstig zijn uit Europa en uit Japan, en 
nodigt ons uit haar delicate en luchtige creaties te komen ontdekken, die mooie persoonlijke verhalen 
vertellen op uitnodigingen, wenskaarten, websites en andere informatiedragers. Tot slot biedt Papier 
vanaf september workshops voor volwassenen en voor kinderen waarbij wordt geknutseld met papier. 
 

Project Chez Luma 

Subsidie toegekend 10.000 Euros 

Samenvatting : 
 
In een tijd waarin het concept overheerst, wil Chez Luma het restaurant weer in de mode brengen, een 
eenvoudige eetplek waar je met vertrouwen komt omdat je weet dat je er goede producten krijgt die met 
liefde zijn bewerkt door een gepassioneerde kok. Chez Luma is de droom van twee jeugdvrienden die 
uitkomt. Een perfecte mix van kwaliteit en eenvoud op een warme en aangename plek in de Grasmusstraat 
nr. 17 in Ukkel. Een plekje om samen lekker te eten en te drinken. Dit alles met de nadruk op ethische en 
verantwoorde consumptie. Lokale seizoensproducten, waarbij verspilling zoveel mogelijk wordt 
vermeden. Kom er met je lief, met je gezin of met je vrienden. 
 

Project Maguie 

Subsidie toegekend 20.000 Euros 

Samenvatting : 

 
Marlène en Guillaume openen een bar met natuurwijnen en een kleine eetkelder in de Munthofstraat nr. 
86, en bij de renovatie wordt zoveel mogelijk hergebruikt. Ze bieden wijn aan rechtstreeks van het vat, 
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getapt in statiegeldflessen, en bieden hun klanten de mogelijkheid hun eigen flessen mee te brengen. De 
wijnen worden zorgvuldig geselecteerd, voornamelijk rechtstreeks van de wijnmakers, allemaal zo 
natuurlijk mogelijk tot wijn gemaakt, zonder synthetische chemicaliën of oenologische productiemiddelen, 
op basis van biologische druiven. Het menu, dat streekproducten aanbiedt, combineert producten uit hun 
Normandische thuisbasis met Belgische, Brusselse en Brabantse producten. 
 

Project Swookies 

Subsidie toegekend 10.000 Euros 

Samenvatting : 
 
Swookies, dat is het project van Margaux, een jonge Brussels vrouw die de wereld van de cookie 
(Amerikaans koekje) naar de Belgische hoofdstad wil brengen. Met SWOOKIES wordt de “klassieke” 
chocolate chip cookie omgevormd tot duizend-en-een verschillende cookietexturen: van chewy over 
gooey tot crispy. Zo kan iedereen bij Swookies zijn of haar perfecte cookie ontdekken. De grondstoffen 
worden geselecteerd bij Belgische en biologische leveranciers. De Swookies zijn huisgemaakt. Ze worden 
elke ochtend klaargemaakt en gebakken in het atelier bij de winkel in de Dejonckerstraat 15 in Sint-Gillis. 
Je kunt ze meenemen of opeten ter plaatse. Een deel wordt ook geleverd aan andere bedrijven, 
restaurants of hotels. Alles wordt met passie en liefde bereid. 
 

Project Pause Natural Beauty 

Subsidie toegekend 10.000 Euros 

Samenvatting : 

 
Pauline opent een boetiek met biologische natuurlijke cosmetica in de Alphonse Asselbergsstraat nr. 24. 
Ze wil er een gezellige boetiek met een warme uitstraling van maken, waar klanten binnenkomen om even 
tot zichzelf te komen, zichzelf te verwennen en gezonde, doeltreffende en milieuvriendelijke producten te 
vinden tegen een redelijke prijs. De verdeelde merken (hoofdzakelijk Belgische en Franse) zijn geselecteerd 
op basis van een heel precies selectiehandvest. Ze wil haar klanten begeleiden, ongeacht hoever ze staan 
in hun denkproces. 
 

Project Batch 

Subsidie toegekend 15.000 Euros 

Samenvatting : 

 
Batch wordt een gezellige en hedendaagse plek waar de klanten de hele dag lang producten van hoge 
kwaliteit kunnen proeven. Van ‘s morgens vroeg kun je er koffiespecialiteiten, een verscheidenheid aan 
dranken en zoete en zoute snacks krijgen. ‘s Avonds biedt de bar hoogstaande dranken en een selectie 
gerechten om te delen. Het aanbod verandert regelmatig om je iets nieuws te doen ontdekken. Daarbij 
ligt de nadruk op seizoensproducten, originele recepten en zeldzame ambachtelijke producten. Batch gaat 
in september open op de Waterloosesteenweg 557-559, 1050 Elsene. 
 

Project Papier Beurre 

Subsidie toegekend 20.000 Euros 
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Samenvatting : 

 
Papier Beurre is een koffiehuis/broodjeszaak/lunchzaak waar gewerkt wordt met kwaliteitsvolle 
seizoensproducten die klaargemaakt en geselecteerd worden met plaatselijke leveranciers, als onderdeel 
van een verantwoordelijke en duurzame aanpak. Meerdere soorten huisgemaakte gebakjes worden 
aangeboden aan de klanten. Er komt ook een kleine delicatessenzaak met verschillende huisgemaakte 
bereidingen en een selectie natuurlijke wijnen en ambachtelijke bieren. De zaak bevindt zich op het Surlet 
de Chokierplein nr. 1 en is van maandag tot woensdag open van 7.30 tot 17 uur en op donderdag en vrijdag 
van 7.30 tot 19 uur. Papier Beurre streeft naar een klantenkring van fijnproevers en lekkerbekken, een mix 
van werknemers uit de omliggende kantoren en buurtbewoners. De echte waarde van Papier Beurre is 
gebaseerd op drie principes: kwaliteitsproducten, een menu dat met de seizoenen mee verandert en een 
plek met een warme uitstraling en een warm onthaal. 
 

Project Opifex 

Subsidie toegekend 20.000 Euros 

Samenvatting : 
 
Jérômes atelier voor digitalisering en digitaal drukwerk is gestaag gegroeid sinds de opening ervan twaalf 
jaar geleden. Jérôme heeft dan ook solide relaties opgebouwd met zijn beste klanten en is nu klaar voor 
de volgende stap: de uitbreiding van zijn atelier en de opening van een tentoonstellings- en 
verkoopsruimte voor gesigneerde en genummerde kunstprints. Hij heeft als doel een uitgelezen 
bestemming te worden voor plaatselijke kunstliefhebbers. Het atelier is te vinden in de Edelknaapstraat 
nr. 59 in Elsene. 
 

Project Eli’s Cookies 

Subsidie toegekend 15.000 Euros 

Samenvatting : 

 
Eli is een jonge ambachtelijke chocolatier en banketbakker die zich tijdens de covidperiode heeft toegelegd 
op het maken van cookies. Al twee jaar verkoopt hij met succes zijn cookies op de markten van Brussel. Hij 
heeft zich net gevestigd in de Baljuwstraat nr. 18, een ideale ruimte voor de productie en de 
meeneemverkoop van zijn cookies. De opening van zijn winkel “Eli’s cookies” is gepland voor begin juli. 
 

Project Brin d’Acier 

Subsidie toegekend 20.000 Euros 

Samenvatting : 

 
Sophie Baudry, Laurence Pham en Nathalie Dekeyser – 3 Brusselse vrouwen met elkaar aanvullende 
competenties - richten een onafhankelijke algemene boekhandel op in een zeer multiculturele gemeente 
die daar momenteel van verstoken is: Schaarbeek. De boekhandel wordt een coöperatieve vereniging 
gevestigd in de Josaphatstraat 269 in de wijk Josaphat/Louis Bertrand. Brin d’Acier is bedacht als een plek 
met een warm onthaal en uitwisselingen rond boeken en ideeën, een ontmoetingsplek waar workshops 
plaatsvinden die toegankelijk zijn voor iedereen. Geschatte opening: oktober 2023. 
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Project Jansens & Jansens 

Subsidie toegekend 20.000 Euros 

Samenvatting : 

 
Door in april 2023 de buurtbistro “Bij/Chez Jansens & Jansens” over te nemen blaast France nieuw leven 
in deze plek, waarvan de inrichting doet denken aan het Brussel van vroeger. Jansens & Jansens is 
gevestigd op de Zuidlaan nr. 90, op de grens tussen de Marollen en de Zuidwijk, en biedt voor ieders smaak 
wat wils: een eenvoudige en authentieke sfeer, een duurzame keuken die rekening houdt met de 
seizoenen en de herkomst van producten, een warme plek waar sociale banden worden gesmeed, een 
gezellige feestlocatie … in een grijze en gecompliceerde wijk. 
 

Project AfroBowl 

Subsidie toegekend 15.000 Euros 

Samenvatting : 

 
Afro Bowl is een Afrikaans streetfoodrestaurant op de Keizer Karellaan 43, waar huisgemaakte gerechten 
worden geserveerd. Zoals de naam aangeeft, worden er gerechten uit verschillende Afrikaanse landen 
geserveerd in kommen - een praktisch formaat zowel om ze ter plaatse op te eten als om ze mee te nemen. 
Netheid, snelheid en smaak, daar gaat het om in dit etablissement, dat in februari 2023 werd opgericht 
door Vanessa, Junior, Deroy en Gadu ! 
 

Project 1.1.1 Le Chapeau Blanc 

Subvention accordée 15.000 Euros 

Samenvatting : 
 
De Chapeau Blanc werd opgericht in 1890 en is een van de iconische brasserieën van Anderlecht. Al meer 
dan 100 jaar komen mensen hier voor een drankje of een goede maaltijd. Na een faillissement zou het 
instituut verdwijnen en vervangen worden door een supermarkt. Een groep van 16 vrienden (waaronder 
12 buurtbewoners) kwam samen om de zaak nieuw leven in te blazen en er weer een centrum van het 
sociale en culinaire leven van Andersen van te maken. Het is een kans om te proberen opnieuw te 
definiëren wat een brasserie in 2023 is. Een kort menu, lokale producten, minder vlees, enz. Een zaal op 
de eerste verdieping zal worden gebruikt om alle verenigingen en culturele activiteiten van Anderlecht te 
ontvangen en zo nieuwe banden te smeden. Opening op 1 november... bereid je voor! 
 

Project Café Palto 

Subsidie toegekend 20.000 Euros 

Samenvatting : 

 
Geralda opent een bruin café op het Sint-Lambertusplein in Laken. Café PALTO moet het stamcafé worden 
waar Lakenaars al jarenlang naar uitkijken en regelmatig naar afzakken. De PALTO zal volk naar het plein 
lokken, zodat er opnieuw handelszaken opstarten en het plein weer floreert als weleer. Op 2 juni opende 
de zomerbar ‘Parvis 58’ op het kerkplein en vanaf 1 september neemt ‘Café PALTO’ het over. 
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Project Kitsune 

Subsidie toegekend 20.000 Euros 

Samenvatting : 

 
Pauline en Guillaume hebben ervaring opgedaan in de horeca en succesvolle pop-ups uitgebaat, onder 
meer als onderdeel van het Kokotteproject, ondersteund door HUB Brussels, en willen nu een restaurant 
openen waar ze volledig plantaardige en huisgemaakte burgers serveren in het hart van Brussel, Korte 
Beenhouwersstraat 25, 1000 Brussel. Hun volledig plantaardige fusiekeuken haalt inspiratie uit de Japanse 
en Koreaanse keuken en biedt de perfecte fusie tussen de Californische burger en Aziatisch streetfood. Ze 
brengen overtuigde veganisten en vleesliefhebbers samen aan dezelfde tafel, en zijn van plan te openen 
in oktober 2023. Hun project past volledig in een duurzame aanpak en het Good Food-concept, waarvan 
ze het label vanaf 2024 willen behalen. 
 

Project La Senne 

Subsidie toegekend 20.000 Euros 

Samenvatting : 

 
Een café, een bakkerij, dat is de ziel van een wijk. In de Zennewijk ontbrak dit nochtans. Het project 
weerspiegelt ook de wens om de ziel van de wijk te versterken door de passie en knowhow van bakken en 
banket bakken om deze gezellige plek te creëren waar buren, studenten en toeristen elkaar ontmoeten bij 
gebak en huisgemaakte gerechten. Tot slot neemt het café La Senne zijn intrek op de gelijkvloerse 
verdieping van de bed & breakfast met dezelfde naam, die een jaar geleden werd geopend in dezelfde 
geest van gastvrijheid. Meer dan zomaar een café … Te vinden in de Zennestraat nr. 29, 1000 Brussel. 

Project Plant your mood 

Subsidie toegekend 15.000 Euros 

Samenvatting : 

 
Plant Your Mood is de eerste ecologisch verantwoorde kwekerij in Brussel, opgezet volgens de beginselen 
van de acro-ecologie. We werken in een doorlopende cyclus, door planten te kweken op basis van onze 
eigen moederplanten en zaden te oogsten om zoveel mogelijk van onze planten in het vroegste stadium 
te naturaliseren. We komen met nieuwe lowtech technologieën: wij zijn in België de eerste professionals 
die werken met een ingegraven kas om niet te moeten stoken in de winter. We willen Brusselaars de kans 
bieden zich de plantenwereld opnieuw eigen te maken en daarbij te steunen op onze passie, door hen 
kwaliteitsvolle planten aan te bieden die dicht bij hen in de buurt zijn gekweekt. We verkopen 
vernieuwende tuinproducten om de thuisteelt te verbeteren. Het project omvat workshops voor jong en 
oud om onze kennis door te geven. Naast de kwekerij voeren we ook alle tuinwerkzaamheden uit volgens 
onze beginselen. Een adres? Zijlaan 83B, 1180 Ukkel. 
 

Project Giotto 

Subsidie toegekend 10.000 Euros 

Samenvatting : 
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Giotto is een traditioneel artisanaal Italiaans ijssalon dat midden april 2023 de deuren opende in de 
Washingtonstraat 152, 1050 Elsene, op 50 m van het Tenboschpark. Giotto streeft ernaar ijs van 
topkwaliteit aan te bieden, op basis van natuurlijke en kwaliteitsvolle grondstoffen, mee evoluerend met 
de seizoenen en met een voorkeur voor korte, lokale toeleveringsketens. Giotto biedt klassieke smaken, 
maar ook een selectie specialere smaken (o.a. spar, kriek, enz.). Om zijn milieu-impact te beperken 
probeert Giotto ook afval te verminderen (met onder andere eetbare lepels), afval te herbenutten en 
herbruikbare materialen te gebruiken. 
 

Project Bab’s – Wine to Share 

Subsidie toegekend 15.000 Euros 

Samenvatting : 

 
In september 2023 viert Barbara de opening van Bab’s, aan de Chazallaan 200 in Schaarbeek. Een lokale 
wijnbar met een warme, hartelijke en dynamische sfeer, waar precies en deskundig advies wordt verstrekt. 
De sommelier legt de nadruk op de duurzaamheid en de lokale herkomst van de producten, via een 
snackmenu dat Brusselse producenten in de kijker plaatst en een wijnkaart die de voorkeur geeft aan 
onafhankelijke wijnboeren en kleine ambachtelijke bedrijven. 
 

Project Aesthete Kidswear 

Subsidie toegekend 15.000 Euros 

Samenvatting : 

 
Na de succesvolle ervaring van de Auberge Espagnole heeft Inga op 1 april haar boetiek-atelier geopend 
in de wijk Dansaert/Sint-Gorik. De boetiek heeft twee ingangen: Pletinckxstraat 3/ Arteveldestraat 48 Via 
een circulaire slow-fashionaanpak verkoopt en ontwerpt ze er duurzame collecties voor haar merk 
“aesthete-kidswear”, waarbij ze kwaliteitsvol biokatoen gebruikt en comfortabele pasvormen uitwerkt die 
kinderen bewegingsvrijheid gunnen. Met prints gebaseerd op aquarellen geschilderd door Inga biedt het 
merk een levendig, betoverend en eigenzinnig visueel universum dat creativiteit en verbeelding 
aanwakkert en zo de innerlijke wereld van onze kinderen in het voetlicht plaatst. 
 

Project Tout un fromage 

Subsidie toegekend 20.000 Euros 

Samenvatting : 

 
Iulen en Florent zijn twee levensgenieters die een kaaswinkel openen in de Jachtwijk in Etterbeek. Ze 
kennen elkaar al 17 jaar en hun gedeelde passie voor kaas heeft ertoe geleid dat ze Frankrijk en België 
hebben doorkruist om kleine kaasmakerijen te vinden die kwaliteitsvolle, ethische en milieuvriendelijke 
producten aanbieden. Ze hebben fantastische plaatselijke producenten ontmoet om Belgische 
streekproducten in de kijker te plaatsen. Opening gepland voor september 2023 (Waverse Steenweg 732). 
 

Project Beans & Buns 

Subsidie toegekend 15.000 Euros 
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Samenvatting : 

 
Beans & Buns opent in februari 2024 in het hart van de wijk Georges Henri in Sint-Lambrechts-Woluwe. 
Deze unieke ruimte, bedacht door oprichter Matine, combineert een koffiebar met een microbakkerij 
gespecialiseerd in brioche- en bladerdeegproducten. Het doel: de ultieme bestemming worden voor 
hoogstaande maar betaalbare koffiepauzes. Het concept biedt een ervaring waarbij je kunt genieten van 
uitzonderlijke koffie met lekker ambachtelijk gebak, in een uitnodigend en elegant kader. 
Wat is er speciaal aan dit project? Alles is huisgemaakt: Matine brandt de koffie in de zusterwinkel 
(Artisanal coffee roasters, twee huizen verderop) en de bakkerijproducten worden ter plaatse gemaakt. 
 

Project Akko Café 

Subsidie toegekend 15.000 Euros 

Samenvatting : 

 
Jane opent haar eerste Japans geïnspireerde café. Je vindt er recepten uit de fusiekeuken en Franse 
gebakjes met vernieuwende Japanse smaken. Een eenvoudig en lekker menu met bento’s, sando’s, onigri’s 
en originele gebakjes met Japanse ingrediënten. Akko Café is een hybride concept, dat een 
afhaalrestaurant en een eetsalon combineert met een kruideniershoek, waar producten te vinden zijn als 
thee van onafhankelijke boeren en Japanse ambachtelijke voorwerpen rond de kunst van het tafelen.  Akko 
Café bevoorrecht de korte toevoerketen door samen te werken met onafhankelijke boeren en 
producenten die milieuvriendelijk werken en die ervoor zorgen kwaliteitsvolle producten aan te bieden. 
Het Akko Café wordt in 2024 geopend in de Baljuwstraat 15, 1000 Brussel. 
 

Project Feu 

Subsidie toegekend 15.000 Euros 

Samenvatting : 

 
Feu is een sieradenatelier-boetiek, waar je kennis kunt maken met de verlorenwastechniek. Feu, opgericht 
door de onafhankelijke juweliers Amélie Gomet en Sophie Potié, opent op 23 september 2023 op de 
Elsense Steenweg in Flagey. Of het nu gaat om op maat gemaakte juwelen of beperkte reeksen, Amélie en 
Sophie maken hun sieraden van A tot Z. 
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